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DELUXE 5,5 L
Wskazowki dotyczace bezpieczenistwa

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy uwaznie przeczytac niniejsza instrukeje i jej przestarzegac. Zacho-
waj instrukgje do pézniejszego wykorzystania i przekaz ja kolejnym uzytkownikom produktu.

- Szybkowar nie moze by¢ uzywany przez osoby, ktdre nie zapoznaty sie z instrukcjq uzytkowania.

« Szybkowaru pod cisnieniem nigdy nie wolno zostawiac bez nadzoru.

« Podczas uzytkowania szybkowaru nalezy dopilnowac, aby w jego poblizu nie znajdowaty sie dzieci.
« Szybkowaru wolno uzywac wyfacznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tj. do szybkiego gotowania.

« Przed kazdym uzyciem szybkowaru nalezy sprawdzic czystos¢ i poprawne dziatanie zaworu bezpieczeristwa, zaworu regulacji
cisnienia i pierscienia uszczelniajacego.

« Podczas gotowania w powstaje cisnienie. Dlatego bardzo wazne jest prawidfowe zamkniecie garnka przed uzyciem i doktadne
przeczytanie oraz Sciste przestrzeganie wskazéwek uzytkowych i bezpieczeristwa, kiore podano w instrukcji uzytkowania,
poniewaz nieprawidfowa obstuga moze by¢ przyczyna obrazer ciata lub uszkodzenia szybkowaru.

« Prosimy obserwowac wylot pary wodnej z zaworu regulacji cisnienia — jest to oznaka wytworzenia cisnienia wewnatrz
gamka. Podczas etapu gotowania - po osiggnieciu temperatury gotowania - dochodzi do pionowych wyrzutow pary ze $rodka

zaworu requladji cisnienia.

« Nie przekracza¢ podanego minimalnego poziomu napetnienia garka. Nie przekracza podanego maksymalnego poziomu
napefnienia garnka (poziom napetnienia = ptyn + gotowana potrawa).

« Szybkowar nalezy uzytkowac tylko z podanymi w instrukeji uzytkowania Zrédtami ciepa.
Do stosowania na indukcyjnych Zrodtach ciepta:
« Nigdy nie podgrzewac bez cieczy (min. 250-300 ml)

« Zawsze dobra¢ odpowiedni garnek odpowiadajacy Srednicy dna Zrédta ciepfa. Tylko to gwarantuje wydajne
gotowanie

« Podczas indukcyjnego podgrzewania w niektérych kuchenkach moga wystapic ciche odgtosy (klikanie i szum).
« Szybkowar nalezy uzytkowac tylko z podanymi w instrukeji uzytkowania Zrédtami ciepa.
« Szybkowaru pod cisnieniem nigdy nie uzywac do smazenia i smazenia na gtebokim thuszczu.
« Szybkowaru nie wolno uzywac¢ w piekarniku; moze sie uszkodzic.

« Goracy garnek chwytac tylko za uchwyty.
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Wskazowki dotyczace bezpieczenistwa

« Szybkowaru nigdy nie otwierac sif. Przed otwarciem szybkowaru nalezy sie upewni¢, Ze panujace w gamku cisnienie
catkowicie roztadowato sie.

« W trakcie odparowywania nie zbliza¢ do obszaru pary wodnej rak, gtowy ani innych czesci ciata.

« Pokrywy szybkowaru (ani jej elementow) nie zmywac w zmywarce.

« Stosowac wytacznie oryginalne czesci zamienne. Jezeli konieczna jest naprawa, nalezy zwrdcic sie do serwisu klienta.
« Plamy na dnie garnka mozna tatwo usungc cytryng lub octem.

« Do czyszczenia nigdy nie stosowac Srodkdw szorujacych ani drucianych zmywakéw.

« Thuszczow nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru. Pamietaj, ze thuszcz moze sie zapali¢. Palaceqo sie ttuszczu nie gasic woda, lecz
zdusi¢ odpowiednim kocem lub zgasi¢ gasnica klasy F.

« Przy przyrzadzaniu wyrobow wedliniarskich w sztucznej powtoce nalezy ja wczesniej naktuc. Jezeli powtoka nie jest nakluta,
pod wptywem cisnienia nadyma sie i moze peknac. Powstajace wtedy bryzgi moga spowodowac oparzenia.

« Jezeli gotuje sie mieso ze skorka, ktdre po ugotowaniu nabrzmiato, nie naktuwac go, tylko pozostawic do opadniecia. W
przeciwnym wypadku mozna sie poparzyc.

- Nigdy nie gotowac potraw wykazujacych tendencje do wytwarzania piany, takich jak mus jabtkowy, rabarbar, makarony,
pfatki owsiane ub innych rodzajéw zbéz. Poniewaz te potrawy s3 unoszone podczas gotowania do géry, moga one zapchac

zawor regulacji cisnienia.

- Szybkowaru nie wolno ogrzewac bez uprzedniego napefnienia go woda. Stosowanie urzadzenia bez wody grozi jego
powaznym uszkodzeniem.

- Napetniajac szybkowar, nie wolno przekraczac 2/3 jego pojemnosci nominalnej. W przypadku przygotowywania potraw
takich jak ryz lub suszone warzywa, ktore podczas gotowania pecznieja, nalezy napetniac szybkowar maks. do pofowy jego

pojemnosci nominalnej.

« Jesli przyrzadzana zywnos¢ ma konsystendje papki, wowczas nalezy przed otwarciem pokrywy (ale juz po opadnieciu
csnienia) delikatnie potrzasnac szybkowarem, aby unikna¢ rozprysniecia potrawy.

« Prosze nie manipulowac przy systemach bezpieczeristwa, poza stosowaniem konserwacji opisanej w instrukgji uzytkowania.
« Prosze zachowac niniejsza instrukcje uzytkowania.

Zyczymy wiele satysfakgji z szybkowaru i udanego gotowania.
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1. Otwieranie

Palcem wskazujacym nacisnac przycisk,, d Wtedy bedzie mozna
ustysze¢ dzwiek otwierania sie szczek zaciskowych, pojawia sie
strzatki kontrolne i bedzie mozna zdja¢ pokrywke.

2. Wktadanie produktéw do garnka

Przestrzega¢ minimalnej ilosci ptynu, wynoszqcej
ok. 250 ml. Minimalna ilos¢ ptynu i przygotowywana potrawa
powinny wypetnia¢ min. 1/3 objetosci garnka

Teraz mozna wiozy( przygotowywang potrawe. Minimalna

Informacja w skracie

1.‘

ilos¢ napetnienia wynosi 1/3, maksymalna 2/3 objetosci garnka. 2
W przypadku potraw peczniejacych napefnia¢ maks. do 1/2 objetosd
gamka. ‘/
Dane dotyczace napefnienia odnosza sie zawsze do przygotowanej |~~~ ¥
potrawy i ptynu razem. MIN
3. Zamykanie /
Umiesci¢ pokrywke na szybkowarze. Nalezy przy tym pamietac, ze szczeki | — — — — = = — — — — —
zaciskowe musza by¢ wtedy otwarte, aby strzatki kontrolne byty widoczne. MAX
Nacisnac palcem wkazujacym przycisk, @, wedy bedzie mozna ustysze¢
d7wiek zamykania sie szczek zaciskowych wokét krawedzi szybkowaru, a
strzatki kontrolne (3a) nie beda wiecej widoczne.

3.

3a.
4, Ustawianie stopni ci$nienia 4.
1= Stopieri fagodnego gotowania
2 = Stopien szybkiego gotowania
5
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Informacja w skracie

5. Whaczy¢ kuchenke
Kuchenke ustawic na najwyzszy stopieri grzania.

6. Szybkie gotowanie rozpoczyna sie

(dy para zacznie uchodzic z zaworu, nalezy
przestawi¢ kuchenke na najnizszy stopier.

Teraz zaczyna sig czas gotowania.

7. Gotowanie zakoriczone.

Wytaczy¢ kuchenke.

8. Powoli i stopniowo wypuscic pare ...

... odczekac, az panujace w garnku ci$nienie rozfaduje sie.
Przekreci¢ powoli i stopniowo zawor requlacji cisnienia na pozycje 0

UWAGA: Para jest bardzo gorqca!

9. Otwieranie garnka

(dy czerwony zaw6r bezpieczeristwa opadnie,
mozna otworzy¢ garnek

UWAGA: Para jest bardzo gorqca.

5.+6.

Recykling

Opakowanie jest wykonane z materiatow nadajacych sie do recyklingu. Prosimy o ich posortowanie i ztozenie w pojem-
nikach na surowce wtdrne. Jezeli produkt nie bedzie wiecej uzytkowany, skontaktuj sie z whasciwym przedsiebiorstwem

usuwania odpaddw i zapytaj o zasady jego ztomowania/utylizacji.

LX)
BN s
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Czesci/Funkcje

0 Ustawiany zawdr requlacji cisnienia

(zerwony zaw6r bezpieczeristwa

9 Jednoreczny system zamykajacy

9 Pokrywa z pierscieniem
uszczelniajgcym zamyka gamek
hermetycznie

Uchwyty gamka
zochrong przed
ptomieniami

(nie nadaj sie do
piekarnika).

Okienko bezpieczeristwar

6]

Uchwyty gamka
7 ochrong przed

Skala napetnienia pokazuje
minimalng i maksymalna
wysokos¢ napetnienia.

Korpus szybkowaru jest wykonany z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej 18/10.

pfomieniami
(nie nadaja sie do
piekarnika).

Wielowarstwowe dno termiczne (sandwich) to

bardzo mocne, zamkniete, energooszczedne, o
znakomitych whasciwosciach termicznych dno, nadajace
sie do wszystkich rodzajow kuchenek

Nadaje sie do wszystkich rodzajow kuchenek.

10)

Przygotowywanie potraw przy uzyciu wkfadki do gotowania
na parze zapewnia, ze sq one soczyste i delikatne. Korzystanie
7 wktadki do gotowania na parze znacznie przyczynia sie

do zdrowszego odzywiania, gdyz rozpuszczalne w wodzie
witaminy i substancje odzywcze pozostaja w potrawach.

NN

Wy,
||| 5 &
@ TN\

elektryczne gazowe ceramiczne

il | | C €

indukcyjne

TOVRheinland

www.tuv.com
1D 1419034381




DELUXE5,5L

Szybkie gotowanie w szybkowarze Deluxe

Bezstopniowe ustawianie zaworu requlagji cisnienia

Wskazowki zawarte w przepisach gotowania i tabelach czasowych majg wyfacznie charakter orientacyjny. W zwiazku
Z tym, opracowalismy zawér requlacji cisnienia ktory mozna przefgczac bezstopniowo miedzy pozycjami 1i2. Dzieki
temu mozna za pomocg zaworu odpowiednio dostosowac cisnienie wewnatrz szybkowaru do ilosci i wielkosci
gotowanej potrawy.

Pozyca 1 ,tagodne gotowanie”
Pozyca 2 ,Szybkie gotowanie”
Pozyda \(')' do roztadowania cisnienia

Pozycja (D do wyjmowania i czyszczenia zaworu
Maksymalne dopuszczalne cisnienie dla tego szybkowaru:
2.7 bar/ 270 kPa

Tabela czaséw gotowania znajduje sie na koricu niniejszej instrukgji.

Zawor bezpieczeristwa:

Gdy w garku wytwarza sie cisnienie, w szybkowarze pojawia sie
(zerwony zawdr bezpieczeristwa i garnek zostaje zaryglowany.

Jezeli zawor bezpieczeristwa opadtw uchwycie i nie jest wiecej
widoczny, 0znacza to, ze gamek nie jest pod ci$nieniem i mozna go
otworzyc.

DELUXE5,5L

Szybkie gotowanie w szybkowarze Deluxe

Okienko bezpieczenstwa:

Dodatkowym elementem zabezpieczajacym jest whudowane w pokrywe
okno bezpieczeristwa. Przy zbyt wysokim cisnieniu wewngtrz garnka
pierécie uszczelniajacy wyciskany jest poprzez to okno na zewnatrz i para
moze sie ulotni¢.

Gotujesz zdrowiej
Gotowanie na parze bez dostepu powietrza i skrécenie czasu gotowania pozwala na szczegolnie delikatne przygoto-
wanie potraw. A kazda zaoszczedzona minuta gotowania to wiecej witamin, mineratow i wyzsza wartos¢ odzywcza.

Gotujesz smaczniej
Gotowanie potraw bez dostepu powietrza pozwala na zachowanie aromatu, smaku i naturalnego koloru warzyw.

Gotujesz szyhciej, 0szczedzasz czas i energie

Gotujgc w tym szybkowarze oszczedzasz do 70% swojego czasu poswiecanego dotychczas na gotowanie. Oszczedzasz
takze energie, do 60% podczas gotowania potraw o dtugim czasie gotowania i pomiedzy 30% ,a 40% przy potrawach o
krotszym czasie gotowania. Ponadto gotujesz w duzej mierze bez zapachow i oparéw gotowania.

Garnek nalezy my¢ goracg woda z dodatkiem zwyktego ptynu do mycia naczyn i dobrze osuszy¢. W zadnym razie nie
wolno stosowac do czyszczenia Srodkéw szorujacych, ani drucianych zmywakdw. Dotyczy to réwniez czyszczenia po-
wierzchni zewnetrznych.

Przed pierwszym uzyciem nalezy przeczyta¢ uwaznie niniejsza instrukcje.

Przed gotowaniem

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ dziatanie i czystos¢ zaworu
requladji ciSnienia i pierscienia uszczelniajacego.

Szczegdlnie nalezy zwrdci¢ uwage na to, aby zawdr bezpieczenistwa na
dolnej stronie pokrywy byt ruchomy i luzno osadzony.

Przed kazdym gotowaniem nalezy sprawdzi¢, czy Srodkowa czesc
pozwala sie poruszy¢ (przeciwstawiajac sie sile sprezyny). D
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Szybkie gotowanie w szybkowarze Deluxe

Garnek napetnic ptynem potrzebnym do wytworzenia pary wodnej (woda, sosem, wywarem)
(minimalna ilo$¢ niezaleznie od gotowanej potrawy ok. 250-300 ml).

Uwaga: Zawsze wlac niezbedna ilos¢ ptynu. W garnku nie mozna gotowac,,na sucho”.

Teraz mozna wlozy¢ przygotowywang potrawe.

Minimalna ilos¢ napetnienia wynosi 1/3, maksymalna 2/3 objetosc garnka.

Przy peczniejacych potrawach maksymalna ilos¢ napetnienia wynosi 1/2 objetosci garnka.
Dane dotyczace napetnienia odnoszg sie zawsze do przygotowanej potrawy i pynu razem.

Aby dno garnka nie zostato poddane dziataniu soli, s6l nalezy dodawac wytacznie do wrzacej juz wody
i zamieszac.

Szybkie gotowanie w szybkowarze Deluxe
Gotowanie w szybkowarze jest tak proste...

Wybierz zaworem requlacji cisnienia Zgdany stopieri gotowania:

Ustawianie stopnia cisnienia

1 =1agodne gotowanie 2 = szybkie gotowanie

Pozyqal: Pozydja ll:

Stopien tagodnego gotowania ok. 113 °C Stopiert  szybkiego gotowania ok. 120 °C (szybkie
(gotowanie ekologiczne) do gotowania w parze i gotowanie) do gotowania i duszenia np. migsa, zup, potraw
duszenia delikatnych potraw jak warzywa, ryby, ... jednogarnkowych, . ..

Teraz mozna natozy¢ pokrywe.

Nacisnac palcem wskazujacym przycisk,, & * wtedy bedzie mozna
ustysze¢ dZwiek zamykania sie szczek zaciskowych wokét

krawedzi szybkowaru, a strzatki kontrolne (3a) nie beda wigcej widoczne.

Wktadka do gotowania na parze:
Druciany stojak potozy¢ na dnie gamka, na nim postawi¢ wkfadke do

Tabela czasow gotowania strony 16-18

Kuchenke wigczy¢ na najwyzszy poziom grzania.
Szybkowar z wybranym stopniem gotowania postawi¢ na odpowiednim miejscu na kuchence i wigczy¢ ja na
najwyzszy stopieri grzania.

W zaleznosci od stopnia napefnienia garnka, zanim osiagniety zostanie nastawiony stopieri gotowania, moze uptynac
kilka minut.

gotowania na parze. Do garnka wlac tyle wody, aby wktadka znajdowata
sie powyzej wody. Przeznaczone do gotowania na parze lub do duszenia
potrawy mozna teraz potozy¢ na wkiadce i gotowac na powstajacej

Dzieje sie tak wtedy, gdy przez zaw6r requlacyjny ciagle uchodzi z garnka para wodna. Wraz ze wzrostem ciénienia
pojawia sie czerwony zawdr bezpieczenistwa. Teraz nie mozna juz otworzy¢ garnka.

wewnatrz garnka parze wodnej.

Dzieki tej metodzie przygotowywania potraw pozostajg one delikatne i
soczyste. Korzystanie z wkfadki do gotowania na parze znacznie przyczynia
sie do zdrowszego odzywiania, gdyz rozpuszczalne w wodzie witaminy
i substancje odzywcze pozostaja w potrawach, a rezygnacja z olejow i
thuszczu - dzieki metodzie duszenia/parowania - pozwala na zmniejszenie
ilosci przyjmowanych kalorii.
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Szybkie gotowanie w szybkowarze Deluxe

Dopiero od tego momentu rozpoczyna sie czas gotowania.

Teraz nalezy ustawic ptyte kuchenki na nizszy stopien grzania.
W ten sposob zapobiegasz nadmiernemu zuzyciu energii, a takze unikasz
zagrozenia gotowania,na sucho”

Tabela czaséw gotowania znajduje sie na koricu
niniejsze; instrukcji.

(zas gotowania uptynat......
Wykaczy¢ kuchenke!

Pozostawi¢ do samoschtodzenia:

Poczekaj, az czerwony zawdr bezpieczenstwa catkowicie sie schowa.
Zaleca sie do potraw pienigcych sie i o konsystencji papki.

Powoli i stopniowo wypusci¢ pare ... \l/

lub poczekac, az cisnienie sie roztaduje.

Nie przestawia¢ bezposrednio z pozygi 1 lub 2 na 0, zawdr nalezy
przestawiac do pozycji 0 stopniowo.

UWAGA: Para wodna jest bardzo gorqca.

Uchodzqca para jest bardzo gorqgca. Para uchodzi w gdre, dlatego
nie trzymac rgk nad zaworem; poczekac, az para przestanie
uchodzié i schowa sie wskaznik cisnienia. Ta metoda nie nadaje
sie do potraw pienigcych sie lub o konsystencji papki.

Otwieranie garnka
Jezeli para juz nie uchodzi, garnek mozna otworzy¢ i zdjac pokrywe.

UWAGA: Pokrywy garnka nigdy nie otwiera¢ sitg.

DELUXE 5,5 L

(zyszczenie, pielegnacja, konserwacja

Po kazdym uzyciu szybkowar nalezy umyc goraca woda i pfynem do zmywania. Nie stosowac rysujacych i szorujacych
srodkéw czystosdl ani Srodkow zawierajacych fugi lub chlor. Garek mozna — BEZ POKRYWY — zmywa¢ w zmywarce do
naczyn. Pokrywe nalezy zawsze zmywac recznie.

Czyszczenie i wymiana pierscienia uszczelniajacego

Pierscien uszczelniajacy wytrze¢ i wyptukac pod biezaca, ciepta woda,
a nastepnie wytrze¢ do sucha. Uszczelki szybkowardw zuzywajq sie i
nalezy je regularnie wymieniac.

Przy normalnym uzytkowaniu piersciert uszczelniajacy nalezy
wymienia¢ co rok, w zaleznosci od intensywnosci uzytkowania
szybkowaru. Pierscieri trzeba wymienic najpézniej, gdy stwardnieje
i Sciemnieje.

Zawor bezpieczenistwa

Wystarczy go przemyc i wyptuka¢ pod biezacg wodq przy okazji
azyszczenia pokrywki. Poprzez wcisniecie Srodkowej mozna sprawdzi¢,
azy srodkowa czeS¢ pozwala sie poruszy¢ (przeciwstawiajac sie sile _—
sprezyny).

Czyszczenie zaworu regulujacego cisnienie
Zdja¢ kotpak zaworu. W tym celu nalezy zawor wcisngc i obréci¢ go

catkowicie w lewo do pozydji:

Sprawdzi¢, czy rurka odpowietrzajgca nie jest zatkana. CD
Przemy¢ gniazdo zaworu od wewnetrznej strony pokrywy.

Przemy¢ zawor pod biezacg woda i sprawdzic naciskajac dolng czes¢
z7aworu, czy fatwo sie podnosi i opada. Osadzi¢ zawor.

Zwrdcié przy tym uwage, aby wyztobienia na zaworze wiozone
zostaty do pasujqcych do nich uchwytow.

Wyczyszczony i suchy szybkowar nalezy przechowywac w czystym,

suchym i zabezpieczonym miejscu. Pokrywy nie naklada¢ i nie

zamykac, tylko potozy¢ np. grzbietowg strong na garnku.
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Pytania i odpowiedzi

Jezeli czas wstepnego gotowania trwa bardzo dtugo:
- dostarczana jest zbyt mata ilo$¢ energii
- Zrédto ciepta ustawi¢ na najwyzszy stopien grzania

Jezeli nie podnidst sie czerwony zawor
bezpieczenstwa i podczas gotowania z zaworu nie
uchodzi w ogéle para:
- W pierwszych minutach jest to normalne
(tworzenie cisnienia)
- w przeciwnym przypadku nalezy sprawdzi¢, czy:
« Zr6dto ciepta jest wystarczajaco silne,
jezeli nie, zwiekszy¢ moc
- zy ilos¢ ptynu w garnku jest
wystarczajaca
« zawdr requlacji cisnienia nie znajduje sie
w pozycji | lub Il
- garnek jest dobrze zamkniety
- pierscien uszczelniajacy lub krawed?
garnka nie s3 uszkodzone

Jezeli zawdr bezpieczeristwa podnidst sie, a podczas

gotowania nie uchodzi para z zaworu requlacji

cisnienia:

« szybkowar w celu odparowania wstawi¢ pod zimna
woda

- otworzy¢ garnek

- wyczysci¢ zawdr requlaji cisnienia i zawor
bezpieczerstwa

Jezeli para uchodzi wokét pokrywy, nalezy sprawdzic:

- (zy pokrywa jest zamknieta

- (zy pierscien uszczelniajacy jest prawidtowo
whozony

- stan pierécienia uszczelniajacego (w razie potrzeby
wymienic)

« czystos¢ pokrywy, zaworu bezpieczeristwa i zaworu
regulujacego cisnienie

- prawidfowy stan krawedzi garnka

Jezeli pokrywa nie daje sie otworzy¢:

- sprawdzi¢, czy zawor bezpieczenistwa opadt
Zupetnie, jezeli nie: odparowac

- W razie potrzeby schtodzi¢ garnek pod zimng woda

Jezeli przygotowywana potrawa nie jest ugotowana
albo jest przypalona, nalezy sprawdzic:

« (zas gotowania (zbyt krotki lub zbyt dtugi)

« wydajnos¢ Zrédta ciepta

- prawidtowe nastawienie zaworu requlujgcego
csnienie

« ilos¢ ptynu

Jezeli uchwyty garnka poluzuja sie:
- Dokreci¢ wkretakiem

Jezeli przygotowywana potrawa w garnku jest
przypalona:

- przed umyciem garnek przez pewien czas namoczy¢
« nie stosowac zadnych Srodkéw czyszczacych
zawierajacych tugi lub chlor

Jezeli whaczy sie jeden z systeméw bezpieczeristwa:

- wylczy¢ Zrodto ciepfta

« schiodzi¢ szybkowar

- otworzy¢

« sprawdzi¢ i oczys$ci¢ zawor requlacji cisnienia,
zawor bezpieczeristwa i pierscien uszczelniajacy

DELUXE 5,5 L
(zesci zamienne

Wazne: Przy wymianie czesci zamiennych wolno stosowa¢ wytacznie ORYGINALNE czesci zamienne, ktdre
przewidziano do tego typu szybkowaru.

(zesci zamienne sg dostepne pod www.schnellkochtopf24.de

W przypadku naprawy nalezy zwrécic sie do naszego serwisu klienta. Naprawy mogg by¢ przeprowadzane
wyfacznie przez osoby autoryzowane.

Przy zamawianiu czesci nalezy podac:

MODELL: Deluxe 5,5 LITRA
B/R/K11/2016

www.schnellkochtopf24.de

Na naszej stronie internetowej mozna znale7¢ odpowiednie czesci zamienne
do Paristwa produktu.
W razie potrzeby, mozna je zamdwic przez Internet.

Pierscien uszczelniajacy -nr.art.; 504027100
Wktadka do gotowania na parze - nrart.: 509509000
Zawor regulaji cisnienia -nrart.: 509501000

€ TUVRheinland Gs
geprilfte
Sicherheit

www.tuv.com
1D 1419034381




DELUXE S5 L

(zas gotowania

Rézne czasy gotowania s uzaleznione od jakosci i wielkosd
przygotowywanej potrawy, dlatego podane ponizej czasy
nalezy rozumiec jako wartosci orientacyjne.

Po uptywie pewnego czasu uzytkownik nabierze
wystarczajgcego dodwiadczenia i bedzie wiedziat, jak
dtugo gotowac swoje potrawy.

Gteboko zamrozonych artykutw spozywczych nie trzeba
wczesniej rozmrazac. Wystarczy troche wydtuzy¢ czas
gotowania.

Zupy i potrawy jednogarnkowe z pieczonym
migsem

Przy niezbyt réznigcych sie czasach gotowania sktadnikow
(np. miesa i warzyw), podpiec najpierw mieso, a nastepnie
doda¢ warzywa i zala¢ wszystko zimng zalewa. W
przypadku znacznie rézniacych sie czasow gotowania, w
ostatnich minutach przerywa sie proces gotowania miesa
i dodaje sie warzywa. W ten sposéb mieso i warzywa s3
gotowe jednoczesnie.

Przy zupachi potrawach jednodaniowych nalezy pamietac,
aby podgotowad pienigce sie potrawy w otwartym garnku,
a przed jego zamknieciem zebrac piane.

Warzywa

Im drobniej pociete s3 warzywa, tym krotszy jest czas
gotowania. Jezeli warzywa maja by¢ chrupiace, to zas
gotowania trzeba skrécic. Im wigksza ilo$¢ produktu, tym
dhuzszy jest czas gotowania.

Wskazéwka: Lepiej gotowa¢ nieco krdcej, potrawe
zawsze mozna dogotowac.

DELUXE 5,5 L
(zas gotowania
CZAS
ZUpPY GOTOWANIA  SZYBKIE GOTOWANIE
Zupa fasolowa 20 Min. 2
Grochéwka (bez namaczania) 20—25 Min. 2
Zupa jarzynowa 4-8 min 2
Zupazmanng 3-5min 2
Zupa gulaszowa 10-15min 2
Zupa ziemniaczana 5-6 Min. 2
Wywar na kosciach 20—25 Min. 2
Jarzynowa zupa wioska 8—10 Min. 2
Zupa ryzowa 6-8 Min. 2
Rosot wotowy 35—40 Min. 2
Ros6t z kury 25-35 Min. 2
Zupa pomidorowa z ryzem 6—-8 Min. 2
(ZAS
GESTE POTRAWY JEDNODANIOWE GOTOWANIA  SZYBKIE GOTOWANIE
Kapusniak 15 Min. 2
Soczewica (po namoczeniu) 13—15 Min. 2
Gulasz 20 Min. 2
Wotowina po serbsku 8—10 Min. 2
(ZAS

WARZYWA GOTOWANIA  WOLNE GOTOWANIE
Kalafior 37 Min. 1
Groszek zielony 3-5Min. 1
Marchewki 3—7 Min. 1
Papryka nadziewana 6—8 Min. 1
Grzyby 6—8 Min. 1
Buraki cwiktowe 15-25 Min. 1
Kapusta, rézne gatunki 5-15 Min. 1
Szpinak 3—4 Min. 1

SZYBKIE GOTOWANIE
Fasola 6-10 Min. 2
Ziemniaki 6—8 Min. 2
Ziemniaki w mundurkach 6—12 Min. 2
Seler 12-15 Min. 2

Warzywa: Im drobniej pokrojone warzywa, tym kr6tszy czas gotowania.
Jezeli warzywa majg pozostac, chrupiace”, czas gotowania nalezy skrdci¢. Im wieksza ilos¢, tym duzszy

(zas gotowania.

Wskazéwka: Lepiej gotowac krocej, gdyz zawsze mozna potrawe jeszcze dogotowac.




DELUXE 5,5 L
(zas gotowania

(ZAS
MIESO GOTOWANIA  SZYBKIE GOTOWANIE
Golonka 30-40 Min. 2
Gulasz 15-20 Min. 2
Mieso mielone 5-10 Min. 2
Kurczak 20-25 Min. 2
Cielecina, pokrojna w cienkie paski 6 Min. 2
Pieczen cieleca 15-20 Min. 2
Potrawka z cieleciny 5Min. 2
Udziec indyczy 25-35Min. 2
Pieczeri wotowa 40-50 Min. 2
Zeberka 10-12 Min. 2
Rolady 15-20 Min. 2
Pieczent peklowana 30-35 Min. 2
Pieczent wieprzowa 25-30 Min. 2
Golonka 25-35Min. 2
Udziec sami, duszony 25-30 Min. 2

Mieso:
Migso nalezy piec bez pokrywki. Po zapieczeniu migso nalezy podlac ptynem. Duze kawatki nalezy przekroi¢, piec
oddzielnie, a do gotowania utozyc jeden na drugim.

(ZAS
RYBA GOTOWANIA  WOLNE GOTOWANIE
Ryba duszona z ziemniakami 6-8 Min. 1
Ryba w biatym winie z ziemniakami 6-8 Min. 1
tupacz 4-6 Min. 1

Ryba (Swieza):
W zaleznosci od ilosci rybe nalezy gotowa w odpowiedniej ilosci ptynu. Poniewaz sok z ryby jest mocno Klejacy,
pokrywke nalezy zdjaC zaraz po schowaniu sie wskaznika cisnienia.

Mrozonki:

Rozmrazanie nie trwa zwykle dhuzej niz kilkanascie minut, jednak zalezy od rodzaju i wielkosci mrozonki. Rozmrazanie w
szybkowarze chroni naturalne witaminy, mineraty i aromat zawarty w potrawach.

DELUXE S5 L

Deklaracja zgodnosci WE

B/R/K

GROUP

B/R/K VertriebsGmbH + HeinzFangman-Str. 2 + D-42287 Wuppertal

DEKLARACJA ZGODNOSCI WE

Badanie typu WE, modut B
(kontrola projektu)

Niniejszym o$wiadczamy, Ze opisane ponizej szybkowary na podstawie ich koncepcji i rodzaju konstrukeji
oraz we wprowadzonych przez nas do obrotu wersjach spetniaja wymagania relewantnych dyrektyw WE

dla szybkowaréw

zakresie bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

W przypadku nieuzgodnionych z nami zmian w urzadzeniach niniejsza deklaracja traci swoja wazno§c.

Typ urzadzenia:
Relewantne dyrektywy WE:

Zastosowana norma:

B/R/K Vertriebs-GmbH

szybkowar ,, DELUXE"

RL 97/23/EG

DIN EN 12778 /09.05

Peter Rommerskirchen, Dyrektor Zarzadzajacy

B/R/K  COK
VISON e

Wauppertal, 24.02.2016

B/R/K Vertriebs GmbH Telefon: +49 202 2815 767 - 0
HeinzFangman-Sirabe 2 Telefax: +49 202 2815 767 - 82
D-42287 Wupperfal Email: konaki@brk.germany.com

Germany www brkgermany.com
www.cookvision.com

Credit-und Volksbank eG Wuppertal USHdN.: DE 813154086 Handelsregister:

(BLZ 330 600 98) Konto Nr. 111818010 UStNE:  132/5915/0911 Wauppertal HRB 16402 §

IBAN DE96 3306 0098 0111 8180 10 Geschifisfishrer: S

BIC GENODED1CVW ILN 4051312 000000 Peter Rommerskirchen 9
5
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EEEUEET B/R/K

Adres serwisu

B /R /K Vertriebs-GmbH
Heinz-Fangman-Str. 2

42287 Wuppertal / Niemcy
Faks:  +49(0)202 2815 767-82

E-Mail:  service@brk-germany.com

Niniejszq instrukje uzytkowania w formacie PDF mozna pobrac z naszej strony internetowej
www.schnellkochtopf24.de.
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