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Snabbguide

Pa produkten anvénds
féljande symboler:

Las
bruksanvisningen!

Beakta varningar och
A sakerhetshanvisningar!

Vi ér glada éver att Du har
valt var produkt.

Vi ber Dig att lasa igenom
bruksanvisningen noggrant
och fullstdndigt innan Du
bérjar anvdnda Din nya
tryckkokare.

Vi vill géra Dig uppmérksam
pa att en felaktig hantering
kan leda till skador.

Innan Du anvénder produkten for forsta gangen: lds
igenom denna bruksanvisning med dess hdnvisningar,
och spara den pa ett sékert stélle!

1. Personer som inte ar fértrogna med hanteringen av
denna tryckkokare far inte anvanda den.

2. Tryckkokaren far aldrig I1&mnas utan uppsikt nér den star
under tryck.

3. Latinte barnen vistas i narheten av tryckkokaren nar den
anvands.

4. Anvand tryckkokaren endast for det avsedda andamalet
- tryckkokning.

5. Kontrollerarenheten och funktionen for sakerhetsventilen,
tryckregleringsventilen och tatningsringen fore varje
anvandning.

6. Vid kokningen uppstar tryck. Darfér ar det viktigt att Du
tillsluter kokaren korrekt fore anvandning, och laser och foljer
anvandningsinformationen och sakerhetshanvisningarna i
bruksanvisningen fullstandigt - ett felaktigt handhavande
kan resultera i personskador eller skador pa tryckkokaren.

7. Denna tryckkokare har ingen tryckindikator. Beakta
angutflédet fran tryckregleringsventilen — det ar ett tecken
pa att anga har byggts upp korrekt i karlet.

8. Underskrid inte den angivna minsta fyllméngden
(= vatska + livsmedel).

9. Overskrid inte den angivna maximala fyllmangden
(= vatska + livsmedel).

10. Anvand endast de varmekallor som anges i
bruksanvisningen.

11. Tryckkokaren far aldrig anvandas under tryck till
stekning och fritering med olja.
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12. Tryckkokaren far inte anvandas i ugn; den kan ta
skada.

13. Beakta tilldggshanvisningarna avseende tillagning
av  sarskilda livsmedel i bruksanvisningen, se
LSakerhetshanvisningar®.

14. Vidror det heta karlet endast med hjalp av handtagen.
15. Tryckkokaren far aldrig 6ppnas med vald. Kontrollera
foére Oppnandet att trycket ar helt borta (mer om detta i

bruksanvisningen).

16. Hall hander, huvud och kropp borta fran
angavdunstningsomradet.

17. Diska inte tryckkokarens lock (eller delar av det) i
diskmaskin.

18. Anvand endast originalreservdelar.

19. | handelse av reparation - kontakta kundservice (se
baksidan).

20. Flackar pa karlets botten kan enkelt tas bort med citron
eller attika. Vad galler kalkflackar - se sidan 11.

21. Anvand aldrig skurpulver eller stalsvampar il
rengdringen.

22. Spara bruksanvisningen pa ett sékert stalle.

23. Kastrullen far inte anvandas till fritering med olja och
fett.

24. Lamna aldrig fett utan uppsikt. Tank pa att
varmt fett kan borja brinna.

Slack aldrig brinnande fett med vatten, utan kvav det med
lampligt material eller anvand brandslackare klass F.

Vi 6nskar Dig mycket néje och manga smakrika
upplevelser med Din tryckkokare.
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Snabbguide

1.) Oppna

Tryck lasregeln framat med
tummen. Dra isar lock- och
karlhandtag, ta av locket.

2.) Stang
Cirkelsymbolerna pa lock och
karlhandtag skall befinna sig mitt
over varandra. Skjut ihop lock-
och karlhandtag. Nu ar kokaren
tillsluten.

3.) Lagg i livsmedel

Beakta den minsta vatske-
mangden ca 1/4 liter (se sida
12 + 14)!

Den minsta fyllméngden vitska
och livsmedel skall vara min.
1/3 av kérlets volym.

Lagg nuilivsmedlet. Max. 1/2 fullt
vid svallande eller skummande
livsmedel. Max. 2/3 fullt vid alla
andra livsmedel (se sida 12).

Fyllmdngderna  avser  alltid
livsmedel + vatska.

MIN. 1/3

MAX. 2/3

Nom. innehall
6,0 liter

Fyllmangd max 2/3 Karl @

4,0 liter

22 cm

4.) Stéll in trycknivan
| = skonniva
Il = snabbniva

5.) Stall in plattan till den
hogsta varmen

6.) Nu borjar tryckkokningen

Nér det kommer ut anga ur
ventilen, stéller Du ned plattan
till ladgsta vdrmen. Nu bérjar
tillagningstiden (se tabell pa
sida 20/21).

7.) Tillagningstiden har gatt ut
Stang av spisen!

8.) Lat angan forsvinna
stegvis ...

... eller vanta enligt receptet, tills
att trycket ar borta.

Vaxla inte direkt fran position Il
till position 43 , utan ga fran
position 1l forst till position |,
vanta nagra sekunder och ga
sedan till position G} .

Om tillagningsniva | anvands,
kan man ga direkt fran position
Ll 5 .

Var forsiktig: angan ar mycket
het (se sidan 17)!

Ytterligare metoder for
tryckminskning beskrivs pa
sidan 17.

9.) Oppna kirlet

Nar det inte kommer ut nagon
mer anga, kan Du O&ppna
kokaren. Locket kan tas av.

OBS: Oppna aldrig locket med
vald.

Snabbguide
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Innehallsforteckning

Snabbguide
Innehallsférteckning
Angning med tryckkokaren
Beskrivning
Sakerhetshanvisningar
Tillagning med tryckkokaren
Tillagningstiden har [6pt ut
Rengdring och skotsel
Fragor och svar

@ Tillagningstips
EU-konformitetsforklaring

Reservdelar/garanti/Leveransomfattning

Nom. innehall

6,0 liter

Sida2-5
Sida 6

Sida 7

Sida 8 — 10
Sida 11 - 13
Sida 14 - 16
Sida 17
Sida 18 — 19
Sida 19 — 20
Sida 20 — 22
Sida 23
Sida 24

Fyllmangd max 2/3  Karl @
22 cm
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Angning med tryckkokaren

| syfte att garantera tryckkokarens sakerhet och en

lang livslangd, tillampas extremt hdga standarder i
tillverkningen, och endast de basta materialen anvands. Vi
onskar Dig mycket néje och nytta med produkten!

Denna tryckkokare ger Dig ett antal
fordelar

Tryckregleringsventil, instéllbar i 2 nivaer.

Hanvisningar i recept och tillagningstabeller ar alltid
endast riktvarden. Darfér har denna tryckkokare en
tryckregleringsventil med 2 trycknivaer. Detta har den
fordelen att Du kan anpassa trycket i karlet individuellt
efter livsmedlets mangd och storlek med hjalp av ventilen.

Grundinstaliningarna hittar Du i tillagningstabellen i slutet
av denna bruksanvisning.

Du lagar nyttigare mat.

Maten tillreds mycket skonsamt tack vare den syreldsa
tillagningen i angan och de kortare tillagningstiderna.
Varje minut som Du sparar in betyder att viktiga vitaminer,
naringsamnen och mineraler bibehalls.

Smakerna stannar kvar. Tack vare den syrelésa
tillagningen stannar det allra mesta av smakerna och
de naturliga fargerna hos gronsakerna kvar

Du lagar mat snabbare, och Du sparar tid och energi.

Med denna tryckkokare sparar Du in upp till 70 % av den
vanliga matlagningstiden. Och Du sparar energi, upp till
60 % for langkok, mellan 30 % och 40 % for ratter med
kortare tillagningstider.

Matlagningen kan ske till stor del utan os och imma.

Om tryckkokaren skoéts rétt, har Du gladje av den i
manga ar framéver

Léds igenom denna bruksanvisning uppmérksamt

och fullstdndigt.




Beskrivning
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tryckregleringsventil
rod sakerhetsventil
lasregel
sakerhetsfonster

lasmarkeringar

lock med tatningsring
handtag med flamskydd

kokare
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termosandwichbotten

Tryckregleringsventil for instéllning av
tillagningsnivaer.Ventilen haller tryck och temperatur
pa onskad instéllning automatiskt:

Position I »,skonniva“
(60 kPa) 113 °C
Position ,Shabbniva“
(100 kPa) 120 °C
Position —  for langsam tryckminskning

Position 2 for rengoring av ventilen
Tryckko karens maximalt tillatna tryck &r 3,0 bar
(300kPa).

Beskrivning

Sakerhetsventilen:

Medan trycket byggs upp i kokaren syns den réda
sédkerhetsventilen och kokaren ar ftillsluten (far aldrig
Oppnas med vald).

Om sékerhetsventilen inte ar synlig, star kokaren inte langre
under tryck. Den kan éppnas.

Omav nagon ofdrutsagbaranledning tryckregleringsventilen
inte slapperutangasomden skall, 6ppnas sékerhetsventilen
enligt de angivna vardena.

Lasregeln:

Nar Du stanger locket, gar regeln i 1as med ett distinkt ljud.
Locket kan lasas upp forst nar Du trycker pa lasregeln i
riktning mot karlet.

OBS: Lat karlet forst anga av — 6ppna det aldrig med
vald!

Sakerhetsfonstret:

Ett extra sakerhetselement utgors av det sakerhetsfonster
som sitter i locket. Vid ett for hogt tryck i karlet trycks
tatningsringen utat genom detta fonster, och angan kan
pysa ut.



Beskrivning
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Lassystemet:

Placera locket sa att lasmarkeringarna ligger mitt for
varandra, och skjut lock- och kérlhandtagen éver varandra.
Nu laser lasregeln fast med ett distinkt ljud.

Eftersom det uppstar ett mycket hogt tryck och het dangai en
tryckkokare, maste Du ovillkorligen beakta den information
som ges pa sida 16 i denna bruksanvisning vad galler
OPPNANDET av tryckkokaren.

Locket med tatningsring:

Tatningsringarna ar utsatta for slitage och skall bytas ut vid
behov.

Viktigt: Anvédnd endast originaltidtningsringar fran oss

Tryckkokaren:

Denna tryckkokare — i tidlost vacker design — &r tillverkad
av forstklassigt, rostfritt adelstal 18/10, den ar lattskott och
kan — UTAN LOCK - diskas i diskmaskin. Utan lock kan
den anvandas ocksa som en alldeles vanlig kastrull.

Termosandwich-kapselbotten:

En superstark botten fér alla spisar. Den ar absolut stabil,
garanterar de allra basta varmeegenskaper och sparar

energi.
Y. W || LT
@ IS AW
El Gas Keramik Induktion

Lamplig for alla spistyper

Sakerhetshanvisningar

Las igenom dessa hanvisningar noggrant fore den
forsta anvandningen..

Diska karlet med varmt vatten och vanligt diskmedel.
Torka val.

Om det skulle bildas vita flackar pa karlets botten efter
den forsta kokningen, beror det pa att vattnet ar mycket
kalkhaltigt.

Anvand attika och kalkborttagningsmedel for att fa bort
flackarna. Anvand aldrig skurpulver eller metallsvampar
for rengoringen. Detta galler aven for rengéringen av
adelstalsytorna utvandigt.

Kontrollera att tryckregleringsventilen och stiftet i
sdkerhetsventilen kan rora sig fritt..

Personer som inte ar fortrogna med hanteringen av denna
tryckkokare far inte anvanda den.

Var sarskilt uppmarksam nar Du anvander tryckkokaren och
det finns barn i narheten.

Denna tryckkokare far anvéndas endast till det den &r
avsedd for - tryckkokning. Det ar bara utan lock som den
far anvandas som en ,vanlig kastrull. Anvand aldrig
tryckkokaren i ugnen eller i mikrovagsugnen.

Tryckkokaren far endast placeras pa en platta som ar lamplig
i storlek. Ha kokaren alltid under uppsikt vid uppvarmning pa
hogsta effekten.

Om kokaren anvands pa en elspis maste plattan vara mindre
eller lika stor som kokarens diameter.

Om kokaren anvands pa en gasspis far flamkransen inte
Overskrida bottnens diameter. En alltfér stor gaslaga kan
skada handtagen.

Om kokaren anvands pa en keramikhall skall bottnen vara
ren och torr.

Under kokningen far tryckkokarens heta utsida aldrig
vidroras - risk for brannskador.

1



Sédkerhetshanvisningar
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Om tryckkokaren fortfarande ar het, far den vidroras resp.
flyttas endast med storsta forsiktighet och i sina handtag
(ej locket).

Denna tryckkokare far aldrig anvandas utan vatska - i annat
fall kan skador uppsta.

Den minsta méngden vétska skall — oberoende av
méngden livsmedel — uppga till ca 1/4 liter! Inkl.
livsmedlet skall kérlet vara fyllt till minst 1/3.

Tryckkokaren far aldrig fyllas till mer dn 2/3, vid
svéllande och kraftigt skummande livsmedel (ris,
baljvéxter) inte till mer dn hélften. Detta livsmedel skall
forst koka upp i Oppen tryckkokare och skummas, forst
darefter stanger man locket.

Tryckkokaren far aldrig anvandas under tryck till stekning
och fritering med olja.

Vid tillagning av korvprodukter med konstskinn maste Du
forst sticka hal pa dem. Om Du inte gor det, blaser skinnet
upp sig och kan explodera. De stédnk som da uppstar kan
leda till brénnskador.

Om Du har tillagat kétt med skinn, vilket fortfarande ar svallt
efter tillagningen, far Du inte sticka hal pa det, utan lat det
lagga sig. Bréannskador kan annars uppsta.

Tillaga inga livsmedel som tenderar att skumma, sasom
appelmos, rabarber, makaroner, havregryn eller andra
spannmal. Eftersom dessa livsmedel virvilar upp vid
kokning, finns risk for att tryckregleringsventilen tapps till.

Om innehallet ar grotigt, maste tryckkokaren skakas latt
fére 6ppnandet (tryckldst).

Under kokningen avges angpuffar snett ut ur
tryckregleringsventilen nar tillagningstemperaturen har
uppnatts.

Var forsiktig sa att Du inte kommer i kontakt med den heta
angan.

Sakerhetshanvisningar

Under kokningen far Du inte vidréra sakerhetssystemen.

Tryckkokaren far aldrig 6ppnas med vald nar den star under
tryck.

Tryckkokaren maste svalna innan den 6ppnas. Den maste
vara helt tomd pa anga, annars kan den inte 6ppnas. Se
information om hur Du &ppnar kokaren (sidan 16).

Gor inga forandringar av sakerhetsanordningarna - risk
for skallning! Hall hander, huvud och kropp borta fran
angavdunstningsomradet.

Anvand endast plasthandtagen for att flytta kokaren, och
om sa kravs, anvand ugnshandskar eller annat skydd.

Anvand endast originaltillbehdr resp. lock och karl som ar
avsedda for dessa tryckkokare.

Deformerade eller skadade tryckkokare eller tillbehor far
aldrig anvandas.

| handelse av reparation: kontakta var kundservice.

Fore tillagning

Kontrollera renheten och funktionen for
sakerhetsventilen, tryckregleringsventilen och
tatningsringen fore varje anvandning.

Kontrollera sarskilt att sdakerhetsventilen pa lockets
undersida (A) kan rora sig (,,vickar).

Fore varje anvdandning maste Du kontrollera
rorligheten for stiftet (B) med hjélp av ett spetsigt
féoremal (mot fjadertryck).

13



Att anvanda tryckkokaren

- 9

Sagg”’

Fyll karlet med den vatska som kravs for angbildningen
(vatten, sas, fond).

OBS: fyll alltid pa tillrackligt med vatska. Kérlet far inte
koka torrt.

Tillsatt nu livsmedlet.

Vatskan och livsmedlet skall fylla minst 1/3 av kérlets
volym.

Max. 1/2 fullt vid svallande eller skummande livsmedel.
Max. 2/3 fullt vid alla évriga livsmedel.

Beakta skalan i kérlet.

MIN. 1/3

MAX. 2/3

Kontrollera att det finns ett tillrackligt stort avstand mellan
livsmedlet och locket med ventilerna.

Hanvisning:
For att inte karlets botten skall angripas av salt, skall Du
tillsatta saltet endast nar vattnet redan kokar, och réra om.

Nu kan locket sattas pa. Placera locket sa att
lasmarkeringarna ligger mitt for varandra, och skjut lock-
och karlhandtagen 6ver varandra. Nu laser lasregeln fast
med ett distinkt ljud.

Anginsatsen:

Placera stativet pa bottnen av karlet och stall anginsatsen
pa stativet. Tillsatt s& mycket vatska i karlet att insatsen star
ovanfor den. Livsmedel som skall angas, kan nu laggas
ned i insatsen. Tillagningen sker genom den anga som
uppstar.

Med denna tillagningsmetod blir livsmedlen moéra och
saftiga. Anvandningen av anginsatsen bidrar klart till
en sundare kost, eftersom vattenlésliga vitaminer och
naringsamnen stannar kvar. Genom att varken olja eller
fett behdver anvandas, rekommenderas angningsmetoden
inom ramen for den kalorimedvetna matlagningen.

Att anvanda tryckkokaren

Instéllning av trycknivan:
Position 1:

Skonniva ca 113 °C fér angning av kansliga livsmedel som
gronsaker, fisk, ...

Position 2:

Snabbniva ca 120 °C for tillagning och stekning av t.ex.
kétt, soppor, grytor, ...

Tabell for tillagningstider sidan 21-22

Sa enkelt dr det att anvanda tryckkokaren...

Vidlj onskad tillagningsnivd med  hjdlp av
tryckregleringsventilen:

Stéll in trycknivan

| = skonniva
Il = snabbniva

Stéll plattan pa hogsta varmen

Satt tryckkokaren, med forvald tillagningsniva, pa lamplig
platta och satt plattan pa hogsta varmen.

Nar trycket okar, syns den roda sakerhetsventilen. Nu gar
det inte langre att 6ppna kokaren.

15



Att anvanda tryckkokaren

Beroende pa fyllmangden tar det nagra minuter tills att den
forinstallda tillagningsnivan uppnas. Detta ar fallet sa snart
som anga pyser ut hela tiden ur tryckregleringsventilen.

Forst nu borjar tillagningstiden.

Nu maste plattan vridas ner.

Du sparar energi, samtidigt som Du undviker risken for
torrkokning.

Tillagningstiden har gatt ut...
Stang av spisen!

Lat nu angan pysa ut langsamt steg for steg ...

Vrid tryckregleringsventilen fran den forvalda trycknivan
till niva ﬁ . Vid tryckniva Il gar Du forst ner till niva | och
sedan efter ett par sekunder staller Du om till niva ’\'rﬁ .

VARNING! Den anga som pyser ut ar mycket het — tank
pa att skydda Dig mot brannskador och skallning genom
att halla ansikte, kropp och armar borta fran angan.

Var forsiktig: Angan &r mycket het (se sidan
12/13)!Ouvrir I'autocuiseur.

Oppna kokaren

Nar det inte kommer ut ndgon mer anga, kan Du 6ppna
kokaren. Locket kan tas av.

0BS: Oppna aldrig locket med vald.

Vrid langsamt stegvis till
position ,, T ,,!

Tillagningstiden har 16pt ut

Nar tillagningstiden har 16pt ut, stdnger man av plattan.
Nu maste trycket i karlet férsvinna - Du tar da karlet fran
plattan och staller det pa lampligt underlag. Det finns 3
mojligheter

1.) Lat svalna:

Vanta tills att den roda sakerhetsventilen har forsvunnit
helt. Rekommenderas vid skummande och grotiga
livsmedel.

2.) Langsam trycksénkning: —
Vrid tryckregleringsventilen langsamt till position: C(j

OBS: Den utstrdmmande angan &r mycket het. Angan
kommer ut upptill, s& hall inte handerna Over ventilen.
Vanta tills att ingen mer anga kommer ut och den réda
sakerhetsventilen inte Iangre ar synlig. Denna metod ar inte
lamplig fér skummande eller grétiga livsmedel.

3.) Snabb trycksankning:

Hall karlet under vattenkranen och lat kallt vatten i ett
mattligt fléde rinna Gver locket - inte Gver plastdelarna - tills
att den réda sékerhetsventilen har sjunkit ned helt. Stall inte
karlet i vatten. Nar ventilen har sjunkit helt, star karlet inte
langre under tryck. Nu stéller Du tryckregleringsventilen till
position 'ﬁ\‘,‘ . Nar ingen anga kommer ut langre, kan Du
Oppna karlet. Locket kan lyftas

0BS: Oppna aldrig locket med véald, och modifiera inte
sakerhetssystemen. Det &r endast nar karlet ar trycklost
som det kan dppnas.

Rengoring och skotsel

Rengor tryckkokaren efter varje anvandning med varmt
vatten och flytande diskmedel. Anvand inga repande,
skurande, lut- och klorhaltiga rengéringsmedel. Karlet kan
— UTAN LOCK - diskas i diskmaskin. Locket skall alltid
diskas for hand.

17
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Rengoring och utbyte av tatningsringen:

Torka av tatningsringen och skélj den under rinnande varmt
vatten. Torka den.

Tryckkokarpackningar ar utsatta for slitage och bor bytas
ut regelbundet.

Vid normal anvandning bor packningsringen bytas ut varje
eller vartannat ar, beroende pa hur ofta kokaren ar i bruk.
Packningen maste bytas ut senast nar den har blivit hard
eller mork.

Sakerhetsventilen

Behover bara skdljas igenom och spolas ur under rinnande
vatten, i samband med diskningen av locket. Kontrollera att
den fungerar med hjalp av ett spetsigt foremal.

Rengoring av tryckregleringsventilen:

Avlagsna ventilkapan: tryck och vrid ventilen helt at hdger

till position: @

Ventilen kan enkelt dras ut uppat ur sin sparr med en aning
kraft. Rengér den under rinnande vatten och sétt tillbaka
den.

Kontrollera att sparen pa ventilen hamnar i de harfor
avsedda fastena.

Forvara den rengjorda och torra tryckkokaren pa en ren,
torr och skyddad plats. Satt inte pa locket och tillslut det
inte, utan lagg det t.ex. upp och ned pa karlet

Diska inte tryckkokarens lock i
diskmaskin!

Fragor och svar

Om koktiden ar mycket lang:

* Energitillférseln ar for lag
« Stall varmekallan pa hogsta steget

Om den roda sdkerhetsventilen inte har akt upp och ingen anga kommer ut ur ventilen
under tillagningen:
* Detta ar normalt under de forsta minuterna (tryckgenerering)
* Annars maste Du kontrollera om:
» Varmekallan &r kraftig nog - om inte, 6ka varmen
« Vatskemangden i karlet &r tillracklig
* Tryckregleringsventilen inte star pa ,, "fﬁ,‘ ‘
* Karlet ar val tillslutet
* Tatningsringen eller karlets kant ar skadad

Om séakerhetsventilen har akt upp och ingen danga kommer ut ur tryckregleringsventilen
under tillagningen:

« Hall tryckkokaren under kallt vatten fér avangning

» Oppna karlet

* Rengor tryckreglerings- och sakerhetsventilen

Om anga pyser ut runt locket, maste Du kontrollera:
* Om locket ar stangt
» Om tatningsringen &r ratt ditsatt
« Skicket for tatningsringen (byt ut den om sa kravs)
« Att locket, sdkerhetsventilen och kontrollventilen &r rena
« Att kokkarlets kant ar oskadad

Om locket inte gar att 6ppna:
« Kontrollera att séakerhetsventilen har sjunkit helt, om inte: anga av
» Om sa kravs: kyl karlet under kallt vatten

Om livsmedlet dr inte fardiglagat, eller om det dr brant, maste Du kontrollera féljande:
« Tillagningstiden (for kort eller for lang)
» Varmekallans effekt
» Ratt installning av tryckregleringsventilen
» Vatskemangden

Om livsmedlet ar fastbréant i kokaren:
« Lat kokaren ligga i bl6t ett tag innan Du diskar den
* Anvand inga lut- och klorhaltiga rengéringsmedel

Om nagot av sdkerhetssystemen I6ser ut:
» Stang av varmekallan
« Lat tryckkokaren svalna
» Oppna
« Kontrollera och rengdr tryckregleringsventilen, sdkerhetsventilen och
tatningsringen

Om handtagen pa kokaren har lossnat:
» Skruva at med skruvmejsel

19
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Tillagningstips Recommandations de cuisson

For varje matratt maste Du kontrollera att ratt mangd vatska SOPPOR TILLAGNINGSTID SNABBNIVA
- tiIIs'a_'tts - ké_rlet férﬂaldrig koka torrt. Se ocksa till att karlet BS 20 min 5
aldrig fylls till mer an 2/3. =onsoppa _— .
‘_ -t Artsoppa (ej bldtlagda) 20-25 min 2
] Léds igenom hédnvisningarna i denna bruksanvisning. Grénsakssoppa 4-8 min 2
De varierande tillagningstiderna beror pa livsmedlets Mannagrynssoppa 3-5min 2
v kvalitet och kvantitet, darfor ar nedanstaende tider endast Goulasch 10-15 min 2
’ riktvarden. Potatissoppa 5-6 min 2
Nar Du har anvant tryckkokaren ett tag, kommer Du att fa Kc.JttbensbuIJong 20-25 m!n 2
en exakt kansla fér hur lange maten behéver tillagas. Minestrone 8-10 min 2
) ) ) B ) ) o Rissoppa 6—8 min 2
- gyt et enove e s e 639, D s5-40 z
o ' Kokhéns 25-35 min 2
Tomatsoppa med ris 6—8 min 2
_—: . 7 - Soppor och grytor med stekt kott:
Mm/s Om ingr_gdienserng§ tillagningstid inte varier?r aIItfi.)'.r mycket GRYTOR TILLAGNINGSTID SNABENIVA
(t.ex. kott och gronsaker), bryner man forst kottet och
tillsatter gronsakerna med spadet. Vid mycket varierande Kalratter 15 min 2
tillagningstider avbryter man tillagningen av kottet och Linser (blotlagda) 13—-15 min 2
‘- -b tillsatter grénsakerna de sista minuterna. Da blir kéttet och Pichelsteiner 20 min 2
@ —_————_———— gronsakerna klara samtidigt. Kéttgryta med grénsaker 8-10 min 2
L 5 Nar det galler soppor och grytor maste Du ténka pa GRONSAKER TILLAGNINGSTID SKONNIVA
T att skummanQe Iivsnledel f?r koka_ upp i Oppet karl, och Blomkal 3-7 min 1
MAX. 2/3 skummas av innan kérlet stangs. Till sist later man &ngan .. . ,
forsvinna langsamt, eller karlet svalna langsamt. Artor, grona 3-5min 1
Mordtter 3—7 min 1
Paprika, fylld 6—8 min 1
Svamp 6—8 min 1
Rédbetor 15-25 min 1
Kalsorter 5-15 min 1
Spenat 3—4 min 1
SNABBNIVA
Bonor 6—10 min 2
Potatis 6—8 min 2
Skalpotatis 6—12 min 2
Rotselleri 12—15 min 2
Gronsaker:

Ju mer finférdelade gronsakerna &r, desto kortare tillagningstid.
Vill Du ha grénsakerna ,knapriga“ blir tillagningstiden &nnu kortare. Ju stérre mangd, desto
langre tillagningstid

Forslag: Valj hellre en for kort tillagningstid an en for lang - det gar alltid att atgarda.
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Tillagningsanvisningar EU-konformitetsforklaring
KOTT TILLAGNINGSTID SNABBNIVA
Flasklagg 30-40 min 2
Gulasch 15-20 min 2
Kottfars 5-10 min 2
Hons 20-25 min 2 W ral. 10 sept. 2012
Kalvkott, strimlat 6 min 2 tppertal, 25 sept
Kalvstek 15-20 min 2
Kalvfrikassé 5 min 2
Kalkonklubba 25-35 min 2
Notstek 40-50 min 2 FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
Revbensspjall 10-12 min 2
Rullader 15-20 min 2 for tryckkokare
Marinerad notstek 30-35 min 2 EU-typprovning, modul B
Flaskstek 25-30 min 2
Grillad flasklagg 25-35 min 2 (utkastkontroll)
Radjursklubba, stekt 25-30 min 2
Kott: Vi forklarar harmed att nedan namnda tryckkokare vad galler dess utformning och
) . . L . . tillverkning samt i de av oss marknadsférda utférandena uppfyller tillimpliga sékerhets-
Bryning gors i kérlet utan lock. Den véatska som behovs tillsatts som spad. Dela pa storre bitar, och hilsokrav i EU-direktiven.
@ stek dem var for sig och lagg dem 6ver varandra vid fardiglagningen @
Vid @ndringar av produkten, vilka inte har avstamts med oss, forlorar denna forsakran sin
FISK TILLAGNINGSTID SKONNIVA giltighet.
Angkokt fisk med potatis 6-8 min 1
Fisk i vitvinssas med potatis 6-8 min 1
Kolja 4-6 min 1 Produkttyp: Tryckkokare ,,GRANAT“
Tillampliga EU-direktiv: RL97/23 EG
Fisk (farsk): Tillampad standard: EN 12778 / 09.05
Tillaga med motsvarande andel vétska, beroende pa méngden. Eftersom fiskspad &r mycket ZEK 01.2-08/12.08
klibbigt, skall locket tas av direkt efter det att den roda sakerhetsventilen har gatt ned helt.
DJqurY_St:_ o ) o ) B/R/K Vertriebs-GmbH
De vanligtvis langa upptiningstiderna krymper till minuter, dock beroende pa livsmedlets typ och
storlek. Upptining i tryckkokare skonar vitaminerna, mineralerna och smakamnena i maten. Q l! u
Peter Rommerskirchen, VD
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Atervinningsinformation avseen-
de férpackning och produkt:

,Forpackningen bestar av atervinningsbart
material. Kéllsortera och placera det pa
héarfor avsedd atervinningsstation. Kontakta
ansvarig atervinningscentral for information om
hanteringen av en uttjént produkt.”
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KOSTNADSFRI
SERVICE-HOTLINE

00800 275 00000

www.schnellkochtopf24.de

IAN 85176

Serviceadress

B/ R/ K Vertriebs-GmbH
Westring 340

42329 Wuppertal / Tyskland

Fax: +49 (0)202 283 77-91

E-post:  info@brk-germany.com

Vid bestéllning av delar, védnligen ange:

MODELL: Granat B/R/K 10/2012

VIKTIGT!

Vid utbyte av reservdelar far endast ORIGINALreservdelar
anvandas vilka ar avsedda foér denna tryckkokare.

| handelse av reparation - kontakta kundservice.
Reparationer far utféras endast av auktoriserade personer.

Leveransomfattning:
¢ 6,0 liters kokkarl ,,Granat” med trycklock

« Anginsatsen

GARANTIVILLKOR
Garantitiden uppgar till 2 ar och boérjar pa inkdpsdatumet. Spara
kassakvittot som kdpbevis.

Under garantitiden kan defekta produkter skickas portofritt till nedanstaende
serviceadress. Du erhaller da kostnadsfritt en ny eller reparerad produkt.

Nar garantitiden har I6pt ut, har Du mdjlighet att skicka in den defekta
produkten for reparation till nedanstdende adress. Reparationer efter

garantitidens utgang debiteras.

Dina lagstadgade rattigheter begransas inte av denna garanti.

10/2012/SE




