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6 DE/AT/CH

Schnellkochtopf

Q	 Einleitung

	� Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil 
dieses Produkts. Sie enthält wichtige  
Hinweise für Sicherheit, Gebrauch und 

Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des 
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen 
vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrie-
ben und für die angegebenen Einsatzbereiche. Be-
wahren Sie das Produkt an einem sicheren Ort auf. 
Händigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des 
Produkts an Dritte mit aus.

Q 	� Bestimmungsgemäßer 
Gebrauch

Der Schnellkochtopf ist zum Vitamin schonenden 
Garen, Kochen und Dünsten von Lebensmitteln auf 
Gas-, Elektro-, Glaskeramik- und Induktionskoch-
feldern vorgesehen. Eine andere Verwendung als 
zuvor beschrieben oder eine Veränderung des Pro-
dukts ist nicht zulässig und führt zur Beschädigung. 
Darüber hinaus können weitere lebensgefährliche 
Gefahren und Verletzungen die Folge sein. Das 
Produkt ist ausschließlich für den privaten Gebrauch 
bestimmt.

Q 	 Teilebeschreibung

1 	 Schraube für Kunststoffdrehknopf
2 	 Kunststoffdrehknopf
3 	 Edelstahlbügel (Verschlusssystem)
4 	 Befestigungsmutter
5 	 Mittelachse
6 	 Sicherheitsventil
7 	 Ring
8 	 Deckel
9 	 Dichtungsring
10 	 Stift Kontrollventil 
11 	 Kontrollventil
12 	 Begrenzungsbügel
13 	 Unterlegscheibe (vormontiert mit 4 )

14 	 Distanzstück (vormontiert mit 4 )
15 	 Kunststoffgriff
16 	 Befestigungsschraube für Griffe
17 	 Topf

Q 	 Lieferumfang

Kontrollieren Sie unmittelbar nach dem Auspacken 
den Lieferumfang auf Vollständigkeit sowie den  
einwandfreien Zustand aller Teile.

1 x Schnellkochtopf mit Deckel
2 x Kunststoffgriffe
2 x Schrauben für Kunststoffgriffe
1 x Bedienungsanleitung

Q 	 Technische Daten

Material:			   Edelstahl
Kapazität (in Liter):	 8
Innendurchmesser:	 24,5 cm
Durchmesser Boden (Bd):	 19,4 cm	
Typ:				�   Progressives  

Verschlusssystem
Druckeigenschaften:	 0,5
Sicherheitsdruck:	 0,8
Kochtemperatur:	 111 bis 113 ºC

�Sicherheitshinweise

J	�  	�  Warnung!  LEBENS - 
UND UNFALLGEFAHR FÜR 
KLEINKINDER UND KINDER! 

	� Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit 
dem Verpackungsmaterial. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

J	� Stellen Sie sicher, dass der Schnellkochtopf 
korrekt geschlossen ist bevor Sie ihn auf eine 
Hitzequelle stellen. Lesen Sie das Kapitel  
„Gebrauch“. Der Schnellkochtopf steht unter 
Druck. Unsachgemäße Handhabung kann zu 
ernsthaften Verbrennungen und Verletzungen 
führen. 

Einleitung / Sicherheitshinweise
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7 DE/AT/CH

J	� Nutzen Sie den Schnellkochtopf nicht in der 
unmittelbaren Nähe von Kindern.

J	� Bewegen Sie den Schnellkochtopf besonders 
vorsichtig wenn er unter Druck steht. Ein Herun-
terfallen kann zu Verletzungen, Sachschäden 
oder Beschädigung des Produkts führen.

J	�  	� VERBRENNUNGSGEFAHR! Be-
rühren Sie nicht das Kontrollventil 11 . 
Während des Kochvorgangs dringt 

	 immer wieder Dampf aus diesem Ventil. 
J	� Beim Bedienen des Ventils ist dem Benutzer 

das Tragen eines Handschuhs oder das Umle-
gen eines Küchenhandtuchs zu empfehlen, um 
die Hände vor starker Hitze-Einwirkung auf-
grund des heißen Wasserdampfes zu schützen.

J	� Nutzen Sie den Schnellkochtopf nur, wenn 
Flüssigkeit darin ist, da dies sonst zu schweren 
Verletzungen führen kann. Lesen Sie das Kapi-
tal „Vor dem ersten Gebrauch“.

J	� Versuchen Sie niemals, den Schnellkochtopf 
gewaltsam zu öffnen während dieser unter 
Druck steht.

J	� Nutzen Sie den Schnellkochtopf ausschließlich 
wie vorgesehen. Stellen Sie ihn nicht in den Back-
ofen und benutzen Sie ihn nicht als Fritteuse. An-
dernfalls ist Beschädigung des Produkts die Folge. 

J	� Die oberste Hautschicht einiger Fleischsorten 
schwillt unter Druck an (z.B. Zunge). Stechen 
Sie daher nach dem Kochen nicht in das 
Fleischstück, wenn dieses angeschwollen ist, 
Sie könnten sich an herausspritzenden Flüssig-
keiten verbrühen. Stechen Sie das Fleisch an 
bevor Sie es kochen.

J	� Um Spritzer zu verhindern sollten Sie bei der 
Zubereitung von fettigem Gargut den Schnell-
kochtopf leicht schütteln, bevor Sie den Deckel 
öffnen.

J	� Nutzen Sie den Schnellkochtopf nicht, wenn der 
Topf oder irgendwelche Teile davon beschädigt 
sind oder nicht den Eigenschaften in dieser An-
leitung entsprechen. Benutzen Sie nur Originaler-
satzteile des entsprechenden Models. Kontaktieren 
Sie den Kundendienst (siehe Kapitel „Service“).

J	 	 �LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- 
und Geruchseigenschaften werden 
durch dieses Produkt nicht beein-

	 trächtigt.

Q	 Allgemeine Gebrauchshinweise

Es handelt sich bei diesem Produkt um einen traditi-
onellen Schnellkocher aus Edelstahl. Der Schnell-
kochtopf hat einen thermischen Boden (Impact Disc 
Plus), der schnelle und gleichmäßige Verteilung der 
Hitze garantiert und damit die Hitzeleitung und 
Kompatibilität mit Induktionskochfeldern erheblich 
verbessert.

- 	� Benutzen Sie den Schnellkochtopf niemals im 
Zusammenhang mit einer Hitzequelle von mehr 
als 3000 W.

- 	� Benutzen Sie bei einem elektrischen Herd oder 
ein Cerankochfeldern eine Kochplatte, deren 
Abmessungen der Größe des Schnellkochtopf-
bodens (Bd) entspricht.

- 	� Stellen Sie sicher, dass die Unterseite des 
Schnellkochtopfes sauber und trocken ist wenn 
Sie ein Cerankochfeld als Hitzequelle benutzen.

- 	� Stellen Sie den leeren Schnellkochtopf niemals 
auf eine eingeschaltete Hitzequelle.

- 	� Stellen Sie die Flamme bei Nutzung eines  
Gasofens so ein, dass diese nie höher als bis 
zum Boden des Schnellkochtopfes reichen.

- 	� Öffnen Sie niemals den Deckel wenn Sie sich 
vorher nicht vergewissert haben, ob der 
Schnellkochtopf nicht unter Druck steht, indem 
Sie das Kontrollventil 11  aus dem Deckel 
entfernen (siehe Abbildung J).

- 	� Das progressive Verschlusssystem mit dem 
Dichtungsring 9  stellt sicher, dass der Schnell-
kochtopf auf einfache Weise versiegelt wird 
und damit die Garbedingungen wie Druck und 
Temperatur verbessert werden.

Q	 Vor dem ersten Gebrauch 

Q 	 Griffe montieren

j	� Halten Sie den Kunststoffgriff 15  passgenau am 
Topf 17  an und drücken Sie die Schraube 16  
in das vor gebohrte Loch. Ziehen Sie diese mit 
einem Kreuzschraubendreher fest an.

j	� Stellen Sie sicher, dass der Kunststoffgriff 15  
ordnungsgemäß befestigt ist. Beachten Sie, 

Sicherheitshinweise / Allgemeine Gebrauchshinweise / Vor dem ersten Gebrauch
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dass er sich andernfalls lösen kann. Dies 
könnte Verletzungen und/oder Sachbeschädi-
gung sowie Beschädigung des Produkts zur 
Folge haben.

j	� Wiederholen Sie den Vorgang entsprechend 
auf der anderen Seite.

J	�� Die Schrauben 16  der Beschlagteile (Griffe) 
müssen regelmäßig nachgezogen werden.  
Die Schrauben 16  können sich durch den 
Gebrauch lockern.

Q 	� Vorbereitungen und wichtige 
Gebrauchshinweise

j	� Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle 
Aufkleber vom Produkt. Waschen Sie hierfür 
den Schnellkochtopf mit heißem Wasser und 
Spülmittel und trocknen Sie ihn dann mit einem 
Tuch ab.

j	� Schmieren Sie den Dichtungsring 9  mit ein we-
nig Speiseöl ein, um das Öffnen und Schließen 
des Schnellkochtopfes zu erleichtern. Stellen 
Sie sicher, dass das Kontrollventil 11  sauber ist.

j	� Überprüfen Sie vor dem ersten Gebrauch die 
einwandfreie Funktion des Kontrollventils. Befül-
len Sie hierfür den Schnellkochtopf mit einem 
halben Liter Wasser. Lassen Sie dieses für  
10 Minuten kochen, bis das Kontrollventil 11  
Dampf abgibt.

Minimale Befüllung:
j	� Nutzen Sie den Schnellkochtopf nicht mit weni-

ger als 250 ml Flüssigkeit, da dies zu Schäden 
am Schnellkochtopf und/oder der Hitzequelle 
führen kann (siehe auch Abb. A).

Maximale Befüllung:
j	� Befüllen Sie den Schnellkochtopf mit höchstens 

2/3 der Gesamtkapazität (siehe auch Abb. A).

Wichtiger Hinweis: Im Fall von sich ausdehnen-
dem Gargut oder solchen Lebensmitteln, die Schaum 
bilden (wie zum Beispiel Erbsen, Zuckerbohnen, 
Spinat, Teigwaren oder Reis) befüllen Sie den 
Schnellkochtopf mit maximal der Hälfte der  
Gesamtkapazität.  

Andernfalls könnten Wasser oder Gargut die Si-
cherheitssysteme des Schnellkochtopfes blockieren.

j	� Füllen Sie ausreichend Flüssigkeit in den Topf 17 , 
um genügend Dampf zu erzeugen (Wasser, 
Sauce oder Brühe), siehe auch Abb. A.
Warnung!  Benutzen Sie immer genug 

	� Flüssigkeit. Lassen Sie den Schnellkochtopf  
niemals austrocknen. Andernfalls droht Beschä-
digung des Produkts.

j	� Fügen Sie nun das Gargut hinzu. 
Maximal 1/2 Befüllung für Lebensmittel, die sich 
vergrößern oder die Schaum bilden. 
Maximal 2/3 Befüllung für alle anderen 
Lebensmittel.

j	� Stellen Sie sicher, dass die zu kochenden Le-
bensmittel ausreichend Platz im Topf 17  haben 
und den Deckel 8  mit den Sicherheitsventilen 
6  11  nicht blockieren.

Hinweis: Wenn die Füllkapazität überschritten 
wird kann der Dampf durch das Kontrollventil 11  
oder die Seitenränder des Deckels 8  entweichen. 
Dies ist ebenso der Fall wenn die Hitzequelle zu  
intensiv ist.

Q 	 Gebrauch

Q 	 Topf vorbereiten

j	� Legen Sie immer den Dichtungsring in die innere 
Kante des Deckels, stellen Sie sicher, dass er 
fest anliegt (siehe Abbildung B).

j	� Stellen Sie sicher, dass das Kontrollventil 11  
sauber ist. Während des Kochvorgangs kommt 
immer wieder Dampf aus diesem Ventil und  
reguliert damit den Innendruck in dem Schnell-
kochtopf (siehe Abbildung C).

j	� Stellen Sie sicher, dass das Sicherheitsventil 6  
sauber ist und korrekt funktioniert, indem Sie 
den Ventilkolben von der Innenseite des De-
ckels 8  vorsichtig nach oben bewegen. Das 
Sicherheitsventil 6  sollte sich leicht bewegen 
lassen (siehe Abbildung D).

j	� Positionieren Sie das Kontrollventil 11  in dem 
Deckel 8  und stellen Sie sicher, dass es sich an 

Vor dem ersten Gebrauch / Gebrauch
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der richtigen Stelle befindet (siehe Abbildung E).
j	� Legen Sie den Deckel 8  waagerecht auf, 

schieben Sie ihn in das Verschlusssystem und 
stellen Sie sicher, dass der Deckel 8  korrekt auf 
dem Topf 17  positioniert ist (siehe Abbildung F).

j	� Schließen Sie nun das Verschlusssystem 3  sorg-
fältig, indem Sie den Kunststoffdrehknopf 2  in 
Pfeilrichtung drehen bis der Edelstahlbügel die 
Halterungen berührt. Drehen Sie den Kunst-
stoffdrehknopf 2  mindestens um eine weitere 
halbe Drehung, damit der Topf vollständig  
verschlossen ist (siehe Abbildung G).

Erst nachdem Sie alle diese Schritte durchgeführt 
haben ist der Schnellkochtopf für den eigentlichen 
Kochvorgang bereit.

Q 	 Kochvorgang

Während des Kochvorgangs
1.	� Stellen Sie den Schnellkochtopf auf die  

Hitzequelle. 
	� VORSICHT! Die Temperatur kann bei Indukti-
onskochfeldern innerhalb von Sekunden sehr 
hoch sein und erfordert damit ein größeres 
Maß and Vorsicht. Sobald Dampf austritt und 
das Kontrollventil 11  sich zu drehen beginnt ist 
die erforderliche Temperatur erreicht (siehe  
Abbildung H).

2.	� Die Garzeit beginnt sobald der Dampf  
konstant aus dem Kontrollventil 11  entweicht.

3. 	� Sollte das Kontrollventil 11  während des 
Garvorgangs keinen Dampf ablassen stellen 
Sie sicher, dass die Hitzequelle intensiv genug 
ist. Sollte das Problem weiter bestehen, redu-
zieren Sie den Druck in dem Schnellkochtopf 
und überprüfen Sie die folgenden Punkte: 
- �Ist genügend Flüssigkeit im Schnellkochtopf 
vorhanden?

	 - Ist der Schnellkochtopf richtig verschlossen?
	 - Ist das Kontrollventil 11  sauber?
	 - �Befinden sich Dichtungsring 9  und die 

Seitenränder des Deckels in gutem Zustand?
4.	� Blockieren Sie das Kontrollventil 11  niemals 

während des Garvorgangs.

5.	� Nutzen Sie die in dem Thermalboden gespei-
cherte Hitze und sparen Sie Energie, indem Sie 
die Hitzequelle ausschalten bevor die volle 
Garzeit erreicht ist (siehe Abbildung I).

6.	� Entfernen Sie den Schnellkochtopf von der  
Hitzequelle wenn Dampf über den Deckelrand 
und/oder das Sicherheitsventil entweicht, redu-
zieren Sie den Druck und überprüfen Sie die 
folgenden Punkte: 
- �Ist das Kontrollventil 11  sauber und nicht 
blockiert?

	 - �Ist der Dichtungsring 9  sauber, in der 
richtigen Position und zeigt keinerlei Verschlei-
ßerscheinungen?

	 - �Sind die Kanten des Schnellkochtopfes in 
gutem Zustand, damit der Dichtungsring  
richtig positioniert werden kann?

Versuchen Sie niemals, den Schnellkochtopf gewalt-
sam zu öffnen während dieser unter Druck steht.

Q 	� Nach Beendigung 
des Garvorgangs

1.	� Nach Beendigung der Garzeit entfernen Sie 
den Schnellkochtopf von der Hitzequelle und 
reduzieren den Druck, indem Sie das Kontroll-
ventil 11  aus dem Deckel entfernen (siehe 
Abbildung J). Sie können den Schnellkochtopf 
zur Abkühlung auch unter kaltes Wasser halten 
und das Kontrollventil dann entfernen. Bitte 
seien Sie sehr vorsichtig um Verbrennungen zu 
vermeiden, welche durch den entweichenden 
Dampf entstehen können (siehe Abbildung K).

2.	� Nachdem der Schnellkochtopf nicht mehr unter 
Druck steht können Sie den Kunststoffdrehknopf 
2  in die entgegen gesetzte Pfeilrichtung drehen 

und den Deckel 8  entfernen (siehe Abbildung L).
3.	� Benutzen Sie ausschließlich die Kunststoffgriffe 

15 , um den Schnellkochtopf zu bewegen, und 
wenn nötig, benutzen Sie Ofenhandschuhe oder 
andere Schutzkleidung (siehe Abbildung M).

4.	� Reinigen Sie den Schnellkochtopf mit Wasser 
und Spülmittel, so dass salzige oder säurehal-
tige Speisen nicht zu Beschädigungen führen 
können. 

Gebrauch
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Gebrauch / Reinigung und Pflege

5.	� Sollte das Gargut während des Kochvorgangs 
angebrannt sein können Sie den Schnellkoch-
topf mit Wasser und ein wenig Spülmittel für  
einige Minuten einweichen lassen, bevor Sie 
ihn reinigen.

6.	� Beachten Sie unbedingt folgende Punkte zur 
sorgfältigen, regelmäßigen Reinigung: 
- �Reinigen Sie die Dichtung an der Innenseite 
des Deckels 8  besonders sorgfältig. Sie 
brauchen den Dichtungsring 9  nicht aus 
dem Deckel zu entfernen. Benutzen Sie ein-
fach warmes Wasser, um Beschädigungen 
durch Fettrückstände zu vermeiden. Trocknen 
Sie zuletzt den Schnellkochtopf und den  
Dichtungsring 9  mit einem trockenen Tuch 
(siehe Abbildung O).

	 - �Reinigen Sie die Rille in dem Kontrollventil 11  
mit einem kräftigen Wasserstrahl oder einer 
Drahtbürste. Stellen Sie sicher, dass Sie alle 
Rückstände entfernt haben (siehe Abbildung P).

	 - �Reinigen Sie die Unterseite des Sicherheitsven-
tils 6  und stellen Sie sicher, dass dieses ein-
wandfrei funktioniert, indem Sie den Ventilkol-
ben von der Innenseite des Deckels vorsichtig 
nach oben bewegen. Das Sicherheitsventil 6  
sollte sich leicht bewegen lassen (siehe Abbil-
dung Q).

	 - �Legen Sie den Deckel nach der Reinigung des 
Schnellkochtopfes verkehrt herum auf den 
Topf 17 , um Verformungen der Dichtung zu 
vermeiden (siehe Abbildung R).

Q 	 Reinigung und Pflege

Befolgen Sie die folgenden Punkte, damit Ihr 
Schnellkochtopf lange funktionstüchtig bleibt:

j	 � 	� Der Topf 17  und der Deckel 8  
sind spülmaschinengeeignet.

j	 �Erwärmen Sie niemals einen leeren Schnellkoch-
topf. Dies kann Beschädigungen verursachen.

j	 �Salzwasser vom Garvorgang oder Wasser mit 
Reinigungsprodukten sollte niemals für einen 
längeren Zeitraum im Schnellkochtopf verbleiben.

j	 �Beim Kochen von Fleisch mit Fett müssen Sie das 
Fett erhitzen, bevor Sie das Fleisch hinzufügen.

j	 �Schmieren Sie die Achse in der Mitte mit Spei-
seöl falls sich der Deckel schwer schließen lässt.

j	 �Wechseln Sie den Dichtungsring 9  einmal 
pro Jahr oder spätestens alle zwei Jahre aus. 
Unter den folgenden Bedingungen muss der 
Dichtungsring 9  früher ausgetauscht werden:
- wenn er Risse oder Dellen aufweist

	 - im Fall von Verformungen
	 - wenn er nachgedunkelt ist
	 - wenn er seine Elastizität verloren hat

In diesen Fällen kann der Schnellkochtopf nicht 
mehr luftdicht verschlossen werden.

Q 	 Dichtungsring austauschen

j	 �Setzen Sie sich für die Nachbestellung von 
Dichtungsringen unter Angabe der Artikelbe-
zeichnung „Zircon“ mit unserem Kundendienst 
in Verbindung.

j	� Positionieren Sie den Dichtungsring 9  in der 
inneren Kante des Deckels. Stellen Sie sicher, 
dass er eng anliegt und sich in der korrekten 
Position befindet.

Ereignis Empfehlung

Entfernung der Aufkleber: Weichen Sie den Aufklebern in sehr heißem Wasser vor und entfernen 
Sie diese dann. Sollten Kleberückstände zurückbleiben können Sie  
diese mit einem in Alkohol getränkten Wattebausch entfernen.

Gebrauch von Schwämmen 
mit Schmirgeleffekt:

Diese Art von Schwämmen verursachen Beschädigungen an der Ober-
fläche des Schnellkochtopfes. Reiben Sie waagerecht, nicht senkrecht.

Anwendung von Spülmitteln: Benutzen Sie keine Desinfizierungsmittel, die Bleiche oder andere, 
Chlor (Cl) enthaltende Substanzen beinhalten.
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Reinigung und Pflege / Garzeiten

Ereignis Empfehlung

Angebrannte Speisen: Füllen Sie etwas Wasser und Spülmittel mit Ammoniak in den Schnell-
kochtopf und lassen Sie diese Lösung einige Minuten einweichen.  
Reinigen Sie den Topf dann wie gewohnt.

Kalkablagerungen  
(weißliche Flecken):

Füllen Sie ein wenig Essigwasser in den Schnellkochtopf und erwärmen 
Sie diesen einige Minuten. Lassen Sie den Schnellkochtopf dann  
abkühlen und reinigen Sie diesen wie gewohnt.

Rostablagerungen  
(bräunliche Flecken):

Benutzen Sie keine Stahlwolle zur Reinigung der Stahlteile. Dies kann 
zu Rostflecken führen, welche die Oberfläche des Schnellkochtopfes 
nachhaltig beschädigen. Benutzen Sie Schwämme für Edelstahl.

Lebensmittelrückstände: Schütten Sie etwas Natriumbikarbonat und Wasser in den Schnellkoch-
topf und erwärmen Sie diesen einige Minuten. Lassen Sie den Schnell-
kochtopf dann abkühlen und reinigen Sie diesen wie gewohnt.

Ablagerungen durch Hitze 
(farbige Flecken):

Reinigen Sie den Schnellkochtopf mit einer verwässerten Lösung aus 10% 
Nitritsäure oder Spezialreinigungsmittel für verchromte Gegenstände.

Q 	 Garzeiten

Suppen Garzeit

Gulaschsuppe 30 min

Gemüse Garzeit

Blumenkohl 4 min

Grüne Erbsen 10 min

Möhren 10 min

Kohlarten 10 min

Spinat 20 min

Bohnen 10 min

Kartoffeln 10 min

Gemüse:
Je feiner Sie das Gemüse schneiden, desto kürzer 
ist die Garzeit. Wenn Sie Ihr Gemüse „bissfest“  
bevorzugen, sollten Sie die Garzeit ebenfalls redu-
zieren. Je größer das Volumen, desto länger die 
Garzeit.

Vorschlag:
Reduzieren Sie die Kochzeit immer ein wenig – 
Sie können diese immer noch verlängern bis das 
Gargut die gewünschte Konsistenz hat.

Fleisch Garzeit

Stück vom Schwein 40 min

Hähnchen 20-25 min
Kochzeit kann variieren
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Frischer Fisch:
Kochen Sie Fisch immer mit ausreichend Flüssigkeit, 
je nach Größe des Fisches. Da Fischbrühe extrem 
klebrig ist sollte der Deckel nach dem Garvorgang 
so schnell wie möglich entfernt werden. Achten Sie 
darauf, dass der Druckanzeiger vollständig ver-
schwunden ist bevor Sie den Deckel öffnen.

Gefriergut:
Die normalerweise lange Garzeit für Gefriergut 
wird mit dem Schnellkochtopf auf Minuten reduziert, 
hängt aber nach wie vor von der Art und der Men-
ge des aufzutauenden Gefrierguts ab. Auftauen im 
Schnellkochtopf erhält die Vitamine, Mineralstoffe 
und den Geschmack Ihrer Speisen.

Q 	 Service

Kundendienst:
B/R/K Vertriebs-GmbH 
Westring 340, 42329 Wuppertal/Deutschland
Tel: +49 202 28377-0 
Fax: +49 202 28377-91 
Email: info@brk-germany.com

Kundendienst Frankreich:
Sarl FRAJEMA  
60 Rue de la Poste, 60280 Clairoix
Tel: +33 344 833798 
Fax: +33 344 832453

Garzeiten / Service

Fleisch Garzeit

Kalbsbraten 10 min

Putenschenkel 12-15 min

Rinderbraten 5 min / 500 g

Schweinerippchen 10 min

Schweinebraten 30 min / kg

Eisbein/Schweinshaxe 25-35 min

Fleisch:
Angebraten wird im Topf ohne Deckel. Die notwen-
dige Flüssigkeit kommt beim Ablöschen hinzu. Zu 
große Stücke bitte durchschneiden, einzeln anbra-
ten und zum Fertiggaren übereinanderlegen.

Fisch Garzeit

Gedünsteter Fisch mit Kartoffeln 6-8 min
Kochzeit kann variieren

Fisch in Weißweinsoße mit Kartoffeln 6-8 min

Kabeljau 10 min
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 Garantie / Entsorgung / Konformitätserklärung / Hersteller

Q 	 Garantie

Die Garantiezeit beträgt 3 Jahre und beginnt am 
Tag des Kaufs. Bitte bewahren Sie den Kassenbon 
als Nachweis für den Kauf auf.
 
Während der Garantiezeit können defekte Geräte 
unfrei an die genannte Serviceadresse gesandt 
werden. Sie erhalten dann ein neues oder ein  
repariertes Gerät kostenlos zurück.
 
Nach Ablauf der Garantiezeit haben Sie ebenfalls 
die Möglichkeit, das defekte Gerät zwecks Repara-
tur an die genannte Adresse zu senden. Nach Ab-
lauf der Garantiezeit sind anfallende Reparaturen 
kostenpflichtig.
 
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese 
Garantie nicht eingeschränkt.

Q	 Entsorgung

	� Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie über 
die örtlichen Recyclingstellen entsorgen 
können. 

Möglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten 
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder 
Stadtverwaltung.

Q	� Konformitätserklärung /
Hersteller 

Wir, B / R / K Vertriebs GmbH, Westring 340, 
D-42329 Wuppertal / Deutschland, erklären hiermit
für dieses Produkt die Übereinstimmung mit  
folgenden EG-Richtlinien:

97 / 23 / EC (Modul B + E) 
EN 12778 
NF 018 
Verordnung (EG) Nr. 1935/2004
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